


Jedan od najbrže rastućih sektora u Evropi je upravo 
HoReCa. Iz tog razloga naš prodajni tim razvio je poseban 
kanal prodaje. Uzimajući u obzir da je Crna Gora i turistička 
destinacija,  kontinuirano pratimo želje i potrebe kupaca, 
kako u sezoni tako i van nje. Zato ovom sektoru posvećujemo 
posebnu pažnju pa za potrebe HoReCa kupaca nudimo 
širok asortiman artikala najpoznatijih evropskih brendova, 
koji čine dio neizostavnih sastojaka vaše kvalitetne ponude. 
Veliki izbor vrhunskih proizvoda uz odličnu distributivnu 
podršku, razlog je više da kontaktirate naš prodajni tim koji 
će u najkraćem roku za vas obezbijediti najpovoljnije tržišne 
uslove i kvalitetnu podršku vašem poslovanju.
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G A L B A N I

Galbani je jedan od najprestižnijih 
prehrambenih italijanskih kompanija širom 

svijeta , puna istorije i tradicije, a istovremeno 
okrenut ka budućnosti i inovacijama. 

Osnovana 1882. Godine Galbani je postao 
reper za mliječne proizvode, kao vodeći 

dobavljač italijanskim sirom. Danas Galbani 
je broj 1 sir u Italiji, a prodaje preko 300 

proizvoda u 80 zemalja, što ga čini vodećim 
izvoznikom italijanskih sireva u svijetu.

1

4

2

53
6



F R I C O

Holandski sirevi Frico sa tradicijom od preko 
110 godina  poznati su i omiljeni širom svijeta. 
Napravljeni od svježeg mlijeka frizijskih krava, 
sirevi prirodno sazrijevaju, a prave ih iskusni 
majstori po tradicionalnim receptima, koristeći 
modernu tehnologiju. Frico koristi samo vrhunske 
sastojke kako bi osigurao autentični ukus čiste 
prirode koji odražava zelenilo i zdravlje frizijskog 
pejzaža. Tri su faktora ključna u proizvodnji ovih 
sireva: porijeklo, vještina i najbolje iz prirode.
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P A Š K A  S I R A N A

Paška sirana je je najstarija sirana na ostrvu 
Pag sa kojim je počela priča o Paškom 

siru ,najpoznatijem i najnagrađivanijem 
hrvatskom siru. Plasirali su Paški sir na 

tržište, dali etiketu, prvi ga poslali na 
takmičenja i dobili medalje za njega,stvorili 

od Paškog sira brand za kojeg se danas 
zna ne samo u Hrvatskoj nego i u cijelom 
svijetu. Pašku siranu možemo slobodno 
nazvati “majkom paškoga sira” jer jedina 

ima više od 65 godina tradicije proizvodnje 
paškog sira. Paška sirana je dobitnica brojnih 

međunarodnih i domaćih priznanja.
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F A R M E R S K O  B L A G O



L J U B L J A N S K E  M L E K A R N E  I  J E R M I

Sinonim za trajnost, kvalitet, pouzdanost, 
tradiciju i zdravlje!Sve vrijeme poslovanja 

slijede se i stvaraju trendovi na tržištu 
mlijeka i mliječnih proizvoda. Danas je 
Ljubljanska mlekarna  vodeća mljekara 
i najveći trgovac na veliko s mlijekom 
i mliječnim proizvodima u Sloveniji i 

prepoznatljiv ponuđač mliječnih i drugih 
proizvoda u srednjoj i jugoistočnoj Evropi.
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V I L V I  I  R U P P
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S E L E C T  M I L K
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C A M P I N A
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C A M P I N A
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T H E  B R I D G E
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H O P L A
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PIK VRBOVEC - tradicija duga osamdeset godina

 PIK-a    1938.  kada  s
radom     a danas 

 o    ovom   

PIK        
    PIK    

      

    PIK-a   za rast 
 razvoj  pod 
“Imamo PIK na prave stvari”.  

 

PIK Vrbovec bavi se 
proizvodnjom, prodajom
i distribucijom

stoji predan rad 
zaposlenih

u mesnoj industriji 
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A I A C O A T I
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M E N P R O M
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A D R I A T I C  Q U E E N
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Italijanski proizvodi
vrhunskog kvaliteta 

Bez vještačkih dodataka

Bez dodataka mlijeka i 
mlječnih prozvoda

Idealni za ukusne i brze 
obroke i užine
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P A N V I V I S  I  C U R T I R I S O
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G I O V A N N I  R A N A
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N A Š E  K L A S J E
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Prirodna
svježa
tjestenina



L A  P A S T A  D I  C A M E R I N O
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P A S T A  Z A R A
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P A S T A  Z A R A

1

4

8

2

6

9

3

7

5

K I K I N D S K I  M L I N
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D I J A M A N T
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A G R O M O N T E
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M A Z Z A
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P R I P R E M A  A Z I J S K E  H R A N E

1

7

5

8

6

9

2
3

4

P R I P R E M A  A Z I J S K E  H R A N E

1

7

5

8

6

9

2 3 4

10 11



O L I T A L I A

1 4

7

2

5

8
9

10

3

6



F A R C H I O N I

1 2

Il Casolare ekstra djevičansko 
maslinovo ulje iz Farchioni linije 
hladno presovanih ne�ltriranih ulja, 
nastalo kombinovanjem različitih vrsta 
maslina što mu daje upečatljivu tamno 
zelenu boju i predivan izbalansiran 
voćni ukus.

Masline su presovane potpuno 
prirodno i bez bilo kakvih dodataka u 
procesu nastajanja. A kako bi na pravi 
način osjetili ukus ovog maslinovog 
ulja savjetujemo da ga probate na 
prepečenom hljebu, koristite u 
salatama, kao sos uz glavna jela ili 
razne marinade.

Farchioni maslinova ulja svakodnevno 
unaprijeđuju našu strast za kuvanjem i 
uživanjem u životu.
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K O L M I X
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F U T U R A  I  S I T I
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I N T E R K O M E R C
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T O P P  K I N G
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F I N E  F O O D

Autentičan ukus 
tradicionalnih
bosanskih
receptura!
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F A N T I N I
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L A  P A S T A  D I  C A M E R I N O
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